
 

Angebot- und Preisänderungen jederzeit vorbehalten – Alle Preise in SFr. Inkl. MwSt 

Angebote können saisonal variieren – Bitte fragen Sie eine unverbindliche Offerte an 

 Stand: 27.06.2020 

Hauptgänge und Menübeispiele 

 

Kalb          (200 gr. roh p.P) 

Kalbsschulterbraten an Rotweinsauce                                                   Fr. 25.50 

Kalbscarréebraten an Morchelrahmsauce     Fr. 38.00 

An Calvadossauce, Champignonrahmsauce,      

Paprikarahmsauce, Cognacrahmsauce     Fr. 35.00 

Kalbshohrücken an Rosmarinjus      Fr. 35.00 

Kalbsvoressen Marengo       Fr. 25.50 

Wiener Gulasch (Kalb)       Fr. 25.50 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art      Fr. 33.00 

Ossobuco gremolata       Fr. 27.00 

 

Rind          (200 gr. roh p.P) 

Roastbeef englisch gebraten an       Fr. 36.00 

Sauce Bernaise, Pfefferrahmsauce 

Rindsfilet am Stück gebraten an       Fr. 39.50 

Sauce Bernaise, Pfeffersauce 

Brasato an Merlotsauce       Fr. 26.00 

Rindsvoressen        Fr. 23.50 

Ungarisches Rindsgulasch       Fr. 23.50 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff      Fr. 24.50 

 

 

 

 

Alle Hauptgänge mit Beilage und Gemüse 
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Schwein         (200 gr roh p.P.) 

Schweinsschulterbraten an Kräuterjus     Fr. 21.50 

Schweinscarréebraten an Champignon, Calvados,   Fr. 27.00 

Paprika, Pfefferreahmsauce 

Schweinsfilet an Morchelrahmsauce     Fr. 31.00 

Schweinsvoressen        Fr. 19.00 

Schweinshaxen        Fr. 19.00 

Schweinsgeschnetzeltes Zürcherart     Fr. 22.50 

 

Poulet         (200 gr roh p.P.) 

Pouletbrüstli an diversen Saucen      Fr. 23.50 

Poulet Oberschenkel ohne Knochen     Fr. 19.50 

mit Rosmarin gebraten 

½ Poulet gebraten        Fr. 16.50 

Pouletgeschnetzeltes an Rahmsauce     Fr. 21.00 

Riz Casimir mit Früchten       Fr. 21.00 

 

Lamm         (200 gr roh p.P.) 

Lammgigot mit Knoblauch und Kräuter     Fr. 22.00 

Lammnierstück        Fr. 27.50 

 

Diverse Currys, Thai, Indisch mit  

Poulet, Schwein. Rind, Kalb, Crevetten, Fisch   ab Fr. 22.50 

 

Alle Hauptgänge mit Beilage und Gemüse 
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Menubeispiele 

 

Bunter Blattsalat        Fr. 37.00 p. P. 

*** 

Kalbsschulterbraten an Kräuterjus 

mit Kartoffelgratin und Marktgemüse 

*** 

Panna Cotta mit Beeren 

 

 

 

Spargelcremesuppe       Fr. 43.00 p. P. 

*** 

Schweinsfilet im Speckmantel an Pfefferrahmsauce 

Rosmarinkartoffeln und Marktgemüse 

*** 

Frischer Fruchtsalat 

 

 

 

Nüsslisalat mit Ei        Fr. 49.00 p. P. 

*** 

Roastbeef englisch gebraten 

mit Sauce Bernaise 

Kartoffelgratin und Ofengemüse 

*** 

Gebrannte Creme 
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Tomatencremesuppe       Fr. 38.00 p. P 

*** 

Schweinscarréebraten an Paprikarahmsauce 

Spätzli und Marktgemüse 

*** 

Tiramisu 

 

 

 

 Bauernsalat mit Ei und Speck      Fr. 36.50 p. P. 

*** 

Ungarisches Rindsgulasch 

Spätzli und Rotkraut 

*** 

Schockoladenmousse 

 

 

 

 

Eisbergsalat mit Parmesanspänen     Fr. 38.00 p. P. 

*** 

Brasato an Merlotsauce 

Kartoffelstock und Marktgemüse 

*** 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
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Kanadischer Wildlachsteller garniert     Fr. 58.00 p. P. 

*** 

Kalbscarréebraten an Morchelrahmsauce 

Kartoffelgratin und Marktgemüse 

*** 

Schockoladenmousse 

 

 

 

 

Spargelcremesuppe       Fr. 34.50 p. P 

*** 

Lammgigot mit Knoblauch und Kräutern 

Bäckerrinnenkartoffeln und grüne Bohnen 

*** 

Joghurtterrine mit Erdbeeren 

 


